Willkommen in Madrid

Cacao Sampaka wurde zur Wiederbelebung der Kakao- und Schokoladenkultur ins Leben
gerufen. Der Rohstoff ist der beste Kakao aus Venezuela und Ecuador, der nach
Hausmacherart ohne jegliche Zusatzstoffe verarbeitet wird.

AulRRer dem Laden, in dem es die unterschiedlichsten und tiberraschendsten Schokoladensorten
und -mischungen gibt, hat das Lokal ein Café zum Probieren der kdstlichen Spezialitdten. Dieser
Hersteller von Gourmetschokolade hat ebenfalls Filialen in Barcelona, Valencia, Lissabon, Riad,

Tokio und Osaka.
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Practical Information

Adresse
Calle
Orellana, 4
28004

Teléfono
(+34) 91 31958 40

Web
http://www.cacaosampaka.com

Metro
Alonso Martinez (L4, L5, L10)

Nahverkehrszug (Cercanias)

Offnungszeiten

Mo - Sa: 10.00h - 21.00 Uhr.

M

Touristenzone
Chamberi

Fax
(+34) 91 308 37 45

E-Mail-Adresse
madrid-centro@cacaosampaka.com

Bus
3,7,21,N19, N 22

Fahrradverleih (BiciMad)

Consulta el mapa de estaciones.

Art
Gourmetgeschafte

Official Toursim Website
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